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MONTIGNY

Weingut Sascha Montigny

55452 Laubenheim - Weidenpfad 46

Tel. (06704) 1468
sascha.montigny@montigny.de
www.montigny.de

Inhaber/in und Betriebsleitung

Sascha Montigny

Keller Frank Knoth

AuBenbetrieb Jonas Kneilmann

Historie die Geschichte des Weinguts
beginnt mit Waltraud und Rudolf
Montigny in den 1950er-Jahren als
Rebveredlungsbetrieb.

Rebfldche 8 Hektar

Jahresproduktion 40 000 Flaschen
Beste Lagen Laubenheimer Karthduser und
Krone

Boden rote Sandsteinverwitterung mit
Lehm, L&ss

Rebsorten je 25% Riesling und Spatbur-
gunder, je 15% Grau- und WeiBburgunder,
St. Laurent und Merlot, 20% Ubrige Sorten

Sascha Montigny hat das Profil des acht Hek-
tar groflen Familienbetriebs in den vergan-
genen Jahren stetig gescharft und dabei vor
allem mit seinen Rotweinen tiberzeugt. Auch
in der aktuellen Kollektion zeigt sich, dass die
klare Handschrift und das Zusammenspiel
von Terroir, Rebsorte und Ausbau den Wei-
nen Struktur und Tiefe verleihen. Neben den
Klassikern Frith- und Spatburgunder setzt
Montigny zunehmend auch auf neue Wege.
Mit dem Anbau von Viognier, Chardonnay,
Merlot und Syrah wird der Rebsortenspiegel
bewusst auf zukiinftige Herausforderungen
eingestellt, ohne dabei den Fokus auf die
roten Sorten zu verlieren, die weiterhin das
Riickgrat des Sortiments bilden. Ein besonde-
res Augenmerk verdient diesmal der Viognier
2024, den wir als Tipp der Redaktion hervor-
heben mochten: floral im Duft, mit Noten von
Orangenbliite und griinen Mandeln, am Gau-
men von rotem Apfel gepragt, harmonisch,
mit guter Linge und Fiille - ein {iberzeugen-
des Beispiel dafiir, wie sich diese Rebsorte im
Nahetal ausdriicken kann. Bei den Rotweinen
bestatigt sich der Spdtburgunder erneut als
Spitzenreiter der Kollektion. Doch auch der
St. Laurent musste sich nicht dahinter ver-
stecken: Er zeigt Aromen von siifien dunklen
Kirschen, Brombeeren und Cassis, begleitet
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von pfeffrigen und wiirzigen Noten wie Nel-
ke und StiRholz, getragen von guter Balance
und Struktur. So prasentiert sich das Wein-
gut erneut mit einer Kollektion, die zeigt, wie
konsequente Weiterentwicklung und Vielfalt
zu einer stimmigen Handschrift zusammen-
finden.
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2020 Pinot Noir Brut

15,50 € [13%

2023 Pinot Noir Rosé Sekt Brut

13,50 €[12%
2024 Riesling Liter trocken

750 €| 115%

2024 Laubenheimer Krone
Chardonnay trocken

13€13%

2023 Laubenheimer Karthauser
Grauburgunder trocken

13€13%

2024 Laubenheimer Viognier trocken
13€[125% TIPP
2023 Laubenheimer Merlot trocken

16,50 € [ 135%

2023 Laubenheimer Krone trocken
Cuvée Mariage

21€[135%

2023 Laubenheimer Karthauser Syrah
trocken

18,50 € [ 135%

2023 Laubenheimer Krone St. Laurent
trocken R

25,50 € 135%

2023 Laubenheimer Krone
Spatburgunder trocken

32€|13%
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