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 MEES
Weingut Mees Gbr
55545 Bad Kreuznach-Bosenheim 
Hackenheimer Straße 21
Tel. (0671) 73244 
info@weingut-mees.de
www.weingut-mees.de 
Inhaber/in und Betriebsleitung
Roland und Lukas Mees
Keller Roland und Lukas Mees
Außenbetrieb Roland und Lukas Mees

Das Weingut Mees präsentiert sich dieses Jahr 
mit der Kollektion in frischer Form – im bes-
ten Sinne. Die Handschrift von Lukas Mees 
wird spürbarer und tut dem Familienbetrieb 
sichtbar gut. Die Kollektion wirkt klarer, 
strukturierter und präziser als in den Vorjah-
ren. Besonders überzeugen konnte uns der 
Grauburgunder: !oral in der Nase, mit Noten 
von Orangenblüte und rotem Apfel, dazu 
feiner Schmelz, cremige Textur und eine gut 
ausbalancierte Säure – ein Wein mit Substanz 
und Charme. Insgesamt zeigt sich das Tradi-
tionsweingut als stimmiges Familienunter-
nehmen, in dem die Generationen gut zusam-
menarbeiten und voneinander pro"tieren. 
Ein erfreulicher Schritt nach vorn.

 ❚ 86 2022 Nahe Spätburgunder Sekt b. A. 
trocken!
13,40 € | 12!%!

 ❚ 89 2024 Riesling trocken !
8,70 € | 12!%! "BEST BUY 

 ❚ 89 2024 Cuvée Blanc de Blanc trocken!
8,70 € | 12!%! "BEST BUY 

 ❚ 89 2023 Kreuznacher Rosenberg 
Chardonnay trocken Erste Lage!
10,40 € | 12!%!

 ❚ 90 2023 Kreuznacher Rosenberg 
Grauburgunder trocken Erste Lage!
10,40 € | 12!% "TIPP"

 ❚ 88 2023 Kreuznacher Rosenberg 
Spätburgunder trocken Erste Lage!
10,90 € | 12!%!

 ❚ 89 2023 Cuvée Noir de Noir trocken !
8,90 € | 12,5!%! "BEST BUY 

 MONTIGNY
Weingut Sascha Montigny
55452 Laubenheim · Weidenpfad 46
Tel. (06704) 1468 
sascha.montigny@montigny.de
www.montigny.de 
Inhaber/in und Betriebsleitung
Sascha Montigny
Keller Frank Knoth
Außenbetrieb Jonas Kneilmann
Historie die Geschichte des Weinguts 
beginnt mit Waltraud und Rudolf 
Montigny in den 1950er-Jahren als 
Rebveredlungsbetrieb.
Rebfläche 8 Hektar
Jahresproduktion 40!000 Flaschen
Beste Lagen Laubenheimer Karthäuser und 
Krone
Boden rote Sandsteinverwitterung mit 
Lehm, Löss
Rebsorten je 25% Riesling und Spätbur-
gunder, je 15% Grau- und Weißburgunder, 
St. Laurent und Merlot, 20% übrige Sorten

Sascha Montigny hat das Pro"l des acht Hek-
tar großen Familienbetriebs in den vergan-
genen Jahren stetig geschärft und dabei vor 
allem mit seinen Rotweinen überzeugt. Auch 
in der aktuellen Kollektion zeigt sich, dass die 
klare Handschrift und das Zusammenspiel 
von Terroir, Rebsorte und Ausbau den Wei-
nen Struktur und Tiefe verleihen. Neben den 
Klassikern Früh- und Spätburgunder setzt 
Montigny zunehmend auch auf neue Wege. 
Mit dem Anbau von Viognier, Chardonnay, 
Merlot und Syrah wird der Rebsortenspiegel 
bewusst auf zukünftige Herausforderungen 
eingestellt, ohne dabei den Fokus auf die 
roten Sorten zu verlieren, die weiterhin das 
Rückgrat des Sortiments bilden. Ein besonde-
res Augenmerk verdient diesmal der Viognier 
2024, den wir als Tipp der Redaktion hervor-
heben möchten: !oral im Duft, mit Noten von 
Orangenblüte und grünen Mandeln, am Gau-
men von rotem Apfel geprägt, harmonisch, 
mit guter Länge und Fülle – ein überzeugen-
des Beispiel dafür, wie sich diese Rebsorte im 
Nahetal ausdrücken kann. Bei den Rotweinen 
bestätigt sich der Spätburgunder erneut als 
Spitzenreiter der Kollektion. Doch auch der 
St. Laurent musste sich nicht dahinter ver-
stecken: Er zeigt Aromen von süßen dunklen 
Kirschen, Brombeeren und Cassis, begleitet 
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von pfe#rigen und würzigen Noten wie Nel-
ke und Süßholz, getragen von guter Balance 
und Struktur. So präsentiert sich das Wein-
gut erneut mit einer Kollektion, die zeigt, wie 
konsequente Weiterentwicklung und Vielfalt 
zu einer stimmigen Handschrift zusammen-
"nden.
 

 ❚ 88 2020 Pinot Noir Brut!
15,50 € | 13!%!

 ❚ 89 2023 Pinot Noir Rosé Sekt Brut!
13,50 € | 12!%! "BEST BUY 

 ❚ 87 2024 Riesling Liter trocken!
7,50 € | 11,5!%!

 ❚ 88 2024 Laubenheimer Krone 
Chardonnay trocken!
13"€ | 13!%!

 ❚ 88 2023 Laubenheimer Karthäuser 
Grauburgunder trocken!
13"€ | 13!%!

 ❚ 89 2024 Laubenheimer Viognier trocken!
13"€ | 12,5!% "TIPP"

 ❚ 88 2023 Laubenheimer Merlot trocken!
16,50 € | 13,5!%!

 ❚ 88 2023 Laubenheimer Krone trocken 
Cuvée Mariage!
21"€ | 13,5!%!

 ❚ 89 2023 Laubenheimer Karthäuser Syrah 
trocken!
18,50 € | 13,5!%!

 ❚ 90 2023 Laubenheimer Krone St. Laurent 
trocken R!
25,50 € | 13,5!%!

 ❚ 91 2023 Laubenheimer Krone 
Spätburgunder trocken!
32"€ | 13!%!

 PIEROTH
Weingut Pieroth Gmbh
55452 Burg Layen · Burg Layen 1
Tel. (06721) 965310 
service@pieroth-weingut.de
www.pieroth-weingut.de 
Inhaber/in Pieroth Wein GmbH
Betriebsleitung Dirk Friesenhahn
Keller Oliver Dries, Lennart Friesenhahn
Außenbetrieb Oliver Dries

Seit der Ansiedlung der Familie Pieroth 1675 
prägt das Haus die Nahe. Aus dem einstigen 
Vertrieb ist ein Erzeuger geworden, der heu-
te auf präzise Lagenweine setzt. Zwei Weine 
der aktuellen Kollektion stechen hervor: Der 
2022er Bingerbrücker Römerberg Pinot Blanc 
Großes Gewächs zeigt viel Substanz – konzen-
triert, saftig und klar mineralisch geprägt. Ein 
Hauch von Butter sorgt für Schmelz, der sich 
dennoch in ein elegantes Gesamtbild einfügt. 
Stilistisch ein sehr gelungener Burgunder, im 
Preisvergleich jedoch nicht konkurrenzlos. 
Unser Coup de Cœur ist der 2023er Burg Lay-
er Schlossberg Riesling, der auf ganzer Linie 
überzeugt: glasklar, mineralisch, mit Noten 
von Salzzitrone und Bergamotte. Am Gaumen 
präsentiert er sich harmonisch strukturiert 
mit langem, präzisem Nachhall.

 ❚ 85 2024 Burg Layer Weißburgunder 
feinherb!
17,30 € | 12!%!

 ❚ 86 2024 Münster-Sarmsheimer 
Grauburgunder trocken!
17,30 € | 13!%!

 ❚ 86 2024 Pieroth Orange Wine!
19,90 € | 10,5!%!

 ❚ 87 2024 Burg Layer Riesling trocken!
17,30 € | 12,5!%!

 ❚ 87 2024 Bingerbrücker Riesling!
17,30 € | 11!%!

 ❚ 88 2023 Burg Layer Schlossberg Riesling 
trocken!
24,90 € | 13!% "TIPP"

 ❚ 89 2023 Bingerbrücker Römerberg Pinot 
Blanc trocken!
24,90 € | 13!%!

 ❚ 90 2022 Bingerbrücker Römerberg Pinot 
Blanc Großes Gewächs!
39"€ | 13!%!

Mehr Weine in der VINUM Weinguide-App
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